BRJ, AMICALE DES ANCIENS DU BAS RHONE LANGUEDOC
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ASSEMBLEE GENERALE 2018
Tenue @ Nimes au Moulin Gazay le mercredi 24 janvier 2018

POUVOIR

*kkhkkkikkkk
Je, soussigné :
Donne pouvoir @ M. .....ooiiiiiiiiiiiiiii Membre de 1’Amicale, pour me représenter et
participer aux travaux de I’Assemblée Générale réunie ce jour, prendre part a toute décision et a tout vote.
NImes, 1€ ..o (Bon pour pouvoir)
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ASSEMBLEE GENERALE 2018
Tenue @ Nimes au Moulin Gazay le mercredi 24 janvier 2018

COTISATION A L’AMICALE POUR 2018

*khkkkkhkkkikkkik
M. NOM oo Prénom ....ooovviiiii
I D15 8015101 421 | A
TEIEphoNe ... Portable ......cooviiii

Adresse e mail (En MajuSCUIE SVP) ... ..o
Regle par cheque ci-joint s’¢levant a 15.00 euros a 1’ordre de 1°‘ Amicale des Anciens de B.R.L.
NImes, I€ oo
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ASSEMBLEE GENERALE 2018
Tenue @ Nimes au Moulin Gazay le mercredi 24 janvier 2018

INSCRIPTION AU REPAS AMICAL

B R T T 2 e o o o o o o o
M participera au repas organis¢ par | ‘Amicale, a D’issue de
I’assemblée Générale, et prévu au Moulin Gazay le mercredi 24 janvier 2018, Il ou elle sera accompagné(e)

de .ooviiiiii personnes.
La participation demandée est de 20.00 euros par personne.

FN AR Abonnement groupé

Abonnement au « Courriers des Retraités » la revue trimestrielle de PARTAGES ...... 5.00 euros

Cette somme peut étre groupée avec votre cotisation annuelle : 15 € +5 € =20.00 €
NOM o Prénom........................



BRJ, AMICALE DES ANCIENS DU BAS RHONE LANGUEDOC

LE MENU DU REPAS DU 24 JANVIER 2018

BUFFET

Saumon mariné aux agrumes et herbes fraiches
Caillette cornichon
Aubergines grillées et son coulis de tomates aillées
Rouille d’ Aigues Morte
Feuilleté saint jacques et sa fondue de poireaux
Carpacio de tomate oignon rouge et mesclun balsamique

PLAT CHAUD

Le gigot d’agneau et son jus de cuisson réduit, terrine tapenade

DESSERT

Vin rosé, rouge, blanc : Domaine Charles Guitard
Eau minérale plate et gazeuse



